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ИНСТРУКЦИЯ
[bookmark: bookmark20]по подготовке предприятия к проведению мероприятий по дератизации, дезинсекции

Согласно СанПиН (СП) 2.3.6.1079-01 (с изменениями от 10 июня 2016 г.), в организациях общественного питания (ОП) устанавливается порядок проведения мероприятий по защите от синантропных грызунов, членистоногих. К числу основных защитных мероприятий относятся: герметизация швов и стыков плит и межэтажных перекрытий, мест ввода и прохождения внутренних инженерных сетей, санитарно-технических и других коммуникаций через перекрытия, мест стыковки вентиляционных блоков. 
С целью организованной работы дезинфекторов и предприятия ОП, составлен график ежемесячных регулярных мероприятий по дератизации, дезинсекции.
Перед проведением мероприятий организация, выполняющая работы по дератизации, дезинсекции информирует администрацию Объекта о дате и времени проведения работ, применяемых дез. средствах и мерах предосторожности.
 Администрация Объекта оповещает персонал о проводимых мероприятиях с указанием даты и времени начала проведения работ, проводит подготовку Объекта к проведению мероприятий.
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Дезинсекция 

[bookmark: bookmark22]Подготовка предприятия к истребительным мероприятиям.

1.  Помещения кухни и мойки: 
· мойки чистые 
· мешки для отходов удалены или завязаны
· рабочие места чистые и сухие 
· оборудование отодвинуто от стен и друг от друга не менее чем на 15 см.  
· продукты уложены в холодильники или упакованы в герметичные емкости 
· вся посуда поднята на рабочие поверхности и укрыта влагостойким материалом  
· овощи уложены в полиэтиленовые мешки
· крупы, макаронные изделия и другие продукты уложены в полиэтиленовые мешки
· пол чистый, сухой
1. Бар: 
· вся посуда убрана с барной стойки 
· рабочие места чистые и сухие 
· документы, бумаги, продукция, посуда убраны с полок, из шкафов.
· рабочее оборудование приподнято на 10 см. и отодвинуто от стен и друг от друга не менее чем на 15 см.
· пол чистый, сухой
· сняты цокольные заглушки (при их наличии)
1. Залы:
· столы чистые
· столы и диваны отодвинуты от стен не менее, чем на 15 см.
· пол чистый
1. Туалеты: 
· мусорные корзины чистые
· раковина чистая, сухая
· пол чистый, сухой
1.  Кладовые, раздевалки:
· Вся продукция и оборудование укрыты влагостойким материалом
· рабочая одежда и обувь уложены в шкафчики или в полиэтиленовые пакеты
· пол чистый, сухой

Уборка и проветривание помещений Объекта после проведения работ проводится с учетом рекомендаций специалиста-дезинфектора.
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Проводится в производственных, складских, офисных и подвальных помещениях, а также на прилегающей к Объекту территории. Обследование Объекта и прилегающей к нему территории направлено на обнаружение грызунов, определение их видовой принадлежности и численности, что позволяет выбрать оптимальную тактику ликвидации грызунов либо снижения их численности. Обследование включает осмотр Объекта, сбор информации у персонала о наличии грызунов или следов их пребывания.
Применяемые средства и препараты обновляются по мере необходимости с учетом срока годности.
Подготовки к мероприятиям по дератизации со стороны сотрудников Объекта не требуется.
При необходимости дезинфектор в устной форме предоставляет конкретный перечень санитарно-гигиенических и технических мероприятий, необходимых для защиты Объекта от синантропных грызунов, с указанием срока их выполнения.
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